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France, depuis 1923

G 200 Evolution

www.molteni.com

Composizione

Q.tà Descrizione Dim. (mm) Potenza (kw)

• 2 fuochi aperti con griglia in ghisa 650 x 300 9.3 + 9.3

A richiesta: fuochi a bassa potenza 650 x 300 5.5 + 9.3

A richiesta: fuochi a sinistra o a destra

• 1 tuttapiastra in ghisa con 860 x 500 10.5

3 anelli centrali (fuori centro)

• 1 forno statico a gas GN2/1, 540 x 310 / 700 9

A richiesta: forno statico elettrico 540 x 310 / 700 7

GN 2/1,

Funzione extra A:

• 1 piano riscaldato elettrico 50 dm2 1

• 1 vano riscaldato elettrico 350 x 465 x 700 1.5

Funzione extra B:

• 2 fuochi aperti con griglia in ghisa 650 x 300 9.3 + 9.3

• 1 vano chiuso 300 x 465 x 700

Funzione extra C1:

• 1 griglia elettrica liscia 15 dm2 480 x 300 4.8

• 1 vano riscaldato elettrico 350 x 465 x 700 1.5

Funzione extra C2:

• 1 griglia elettrica rigata 15 dm2 480 x 300 4.8

• 1 vano riscaldato elettrico 350 x 465 x 700 1.5

Funzione extra D:

• 1 griglia a barre su bacinella 440 x 405 7.3

d'acqua 18 dm2

• Vano aperto da 350 x 400 x 700

Funzione extra E:

• 1 wok a induzione, ø 260 5

•Vano aperto 350 x 400 x 700

Funzione extra F:

• 1 friggitrice elettrica 8/10 litri 7.2

Caratteristiche
• Cucina da appoggiare su basamento in muratura

• Piano di lavoro in acciaio inox AISI 430 - 30/10

• Telaio in tubolare tutto in acciaio inox

• Finiture smaltate (colori: blu, rosso, nero, verde, bianco, avorio) oppure

in acciaio inox AISI 304

• Accessori in ottone o in acciaio inox

• Corrimano in acciaio inox, 40 x 20 mm

• Camino doppio in acciaio inox, con base raggiata

• Contenitore amovibile in ottone o acciaio inox e torcia alcool 

• Fiamma pilota e dispositivo di sicurezza mediante termocoppia su tutti i

fuochi

• Accensione elettrica mediante piezo - 230 V

Opzioni
• Piano di lavoro con alzatina posteriore incorporato di 100 mm

• Camino doppio smaltato, dello stesso colore della cucina

• Basamento in acciaio inox o smaltato

• Colori speciali per le finiture smaltate (da confermare)

Servizio
• Numero di coperti: da 50 a 120

• Cuochi: 2

• Tipo di menu: tutti i tipi, a seconda delle funzioni extra selezionate

• Tipo di cottura: lenta e “rapida” (flusso bilanciato)

Dimensioni:

Peso: 500 kg

CUCINA PER USO PROFESSIONALE
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L 2000 x P 800 x H 850/610 mm




