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France, depuis 1923

Professionnel 120

www.molteni.com

Composizione

Q.tà Descrizione Dim. (mm) Potenza (kw)

• 2 fuochi aperti con griglia in ghisa 500 x 250 5.8 + 5.8

A richiesta: fuochi aperti a sinistra o a destra

• 1 tuttapiastra in ghisa con 600 x 400 8.5

2 anelli centrali (fuori centro)

• 1 forno statico a gas GN1/1 540 x 310 / 500 8

A richiesta: forno statico elettrico 540 x 310 / 500 5

GN1/1

Caratteristiche
• Cucina da appoggiare su basamento in muratura

• Piano di lavoro in acciaio inox AISI 430 - 30/10

• Telaio in tubolare tutto in acciaio inox

• Finiture smaltate (colori: blu, rosso, nero, verde, bianco, avorio) oppure

in acciaio inox AISI 304

• Accessori in ottone o in acciaio inox e cromati

• Corrimano in ottone o acciaio inox, ø 28 mm

• Camino doppio in acciaio inox, con base raggiata

• Contenitore amovibile in ottone o acciaio inox e torcia alcool

• Piastra in ottone o acciaio inox con numero di serie

• Fiamma pilota e dispositivo di sicurezza mediante termocoppia 

su tutti i fuochi

• Accensione elettrica mediante piezo - 230 V

Opzioni
• Cucina centrale su richiesta

• Piano di lavoro con alzatina posteriore incorporato alto 100 mm

• Camino doppio smaltato, stesso colore della cucina

• Colonna d’angolo, con finiture in ottone o acciaio inox

• Basamento in acciaio inox o smaltato

• Colori speciali per le finiture smaltate (da confermare)

Servizio
• Numero di coperti: da 45 a 100

• Cuochi: 1

• Tipo di menu: tradizionale e semplice

• Tipo di cottura: lunga (flusso sostenuto)

Dimensioni:
L 1200 x P 700 x H 900/610 mm
Peso: 380 kg

CUCINA PER USO PROFESSIONALE
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